Landesvereinigung der Bayerischen Milchwirtschaft

1vonl

Stolz der Bayern.

Drucken

Zubereitung:
1. Butter, Salz und Pfeffer mit dem Handruhrgerat cremig ruhren, nach und nach die Eier unterschlagen. Mehl und Backpulver
sieben und unterheben. Mit der Milch und dem Kase zu einem glatten Teig verrihren.
2. Das Waffeleisen fetten und aus dem Teig portionsweise Waffeln backen. Auf einem Kuchengitter leicht abkthlen lassen, dann in
Segmente teilen.
3. Den Frischkése mit den Paprikawurfeln verrihren und mit Salz, Pfeffer und Krautern wirzen. Die Sahne unterrihren und je 2
Waffelsegmente damit fullen. Sofort servieren.

Zutaten fur 4 Personen

Fur die Waffeln:

100 g weiche bayer. Butter
Salz und Pfeffer

2 Eier

100 g Mehl

Y4 TL Backpulver

4 EL bayer. Milch

http://editor.maerit.net/ml/druckrz.php?m=rdb_showrezept&r=showrz&...

40 g Allgauer Emmentaler, gerieben

Pflanzendl

FUr den Huttenkéase:

200 g korniger bayer. Frischkése

50 g rote und griine Paprika, fein
gewdrfelt

Salz und Pfeffer
1 TL Schnittlauchrdlichen
1 TL Petersilie, fein gehackt

40 ml bayer. Sahne, halbsteif
geschlagen
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