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Drucken

Rahm-Camembert zum Wein

Zutaten fur 4 Personen

4 Stuck bayer. Rahm-Camembert (je 150
9

400 g blaue Weintrauben

4 frische Weinblatter

8 Butterrolichen

= 8 Baguettescheiben

1 kleine Zwiebel

Zubereitung:
1. Die Zwiebel in Ringe schneiden und diese in Paprika walzen.
2. Die Baguettescheiben toasten.

3. Camembert halbieren und mit den Weinblattern, Trauben, Butterrdlichen sowie Baguettescheiben dekorativ auf einem Teller
anrichten und mit den Zwiebelringen garnieren.
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