Landesvereinigung der Bayerischen Milchwirtschaft http://editor.maerit.net/ml/druckrz.php?m=rdb_showrezept&r=showrz&...

Drucken

Zutaten fur 4-6 Personen

400 g bayer. Weichkase mit Rotschmiere
m 125 g bayer. Munsterkase

m 125 g bayer. Sauermilchkése

= 125 g bayer. Romadur

= 200 g bayer. WeiRllacker

= 200 g bayer. Raucherkase

= 250 g Allgduer Emmentaler

= 100 g rote Zwiebeln in Ringen

= Kimmel

= Rosa Pfeffer

= Radieschen mit Grin
= Rettiche »Eiszapfen«

= Brezen

Zubereitung:
Handkase und Romadur in Kimmel wélzen und den WeiRllacker mit rosa Pfeffer bestreuen. Alle Kase und Beilagen wie abgebildet
anrichten.

Tipp:
Die beste Ergénzung ist eine grol3e bayerische Biergartenbreze!
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