






STARTSEITE UNTERNEHMEN SHOP AKTUELLES HERSTELLUNG KONTAKT
    
    



Wir suchen dringend einen Milchtechnologen zur Verstärkung für unsere Feinkäserei.

  



	Sie verfügen über eine abgeschlossene Ausbildung als Milchtechnologe Molkereifach oder über eine vergleichbare Ausbildung im Lebensmittelbereich.

      Prozesse in der Be- und Verarbeitung von Milch sowie sterile und Abläufe beherrschen Sie ohne Wenn und Aber.

          Auch benötigen wir dringend Produktionshelfer in dem Bereich.

      Fühlen Sie sich angesprochen? Dann bewerben Sie sich unter:

        Info@kaeserei-stich.de oder unter Tel. Nr. 08343-92390. 

      Wir freuen uns auf Sie!














Herzlich Willkommen in der Feinkäserei Stich im Ostallgäu!

  



		...da wo Käse die Gaumen kitzelt. Sie sind ein Feinschmecker, legen großen Wert auf gesunde Qualität und Frische sowie eine natürliche und schonende Verarbeitung. Auf unseren Seiten nehmen wir Sie mit auf eine Entdeckungsreise: Neben Einblicken in unsere Familientradition, unsere Arbeit und unser großes Online-Angebot, finden Sie auch viel Informatives, z.B. hauseigene Rezepte. 

      Ein „Stich“ ist feinste Käsereikunst. Ein Flirt der Aromen erwartet Sie und macht Appetit auf mehr.

      Hinweis:

        Unser  Restaurant „Käs-Stube“ hat bis auf weiteres geschlossen.

        

        In unserem Käseautomaten können sie sich rund um die Uhr mit unseren Köstlichkeiten versorgen.
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